Chateau du Breuil 15 ar

Calvados Chateau du Breuil 15 Ans D’age er modnet gennem mindst 15 ar
pa egetraesfade. Blendet har en bouquet af aebler, der giver plads til en
robust tannin fra den gamle og modne calvados. Det er en bestseller.

Det er en rig og vellystig calvados med en stor dybde. Det, at der er

a&ldre calvado i blendet, ggr at produktet i flasken er meget

elegant og balanceret med blgde og dybe nuancer.
Denne calvados byder virkelig pa en bred vifte

af smagsindtryk.

Lokalitet: Frankrig
Flaskestgrrelse: 70 cl.
alkohol: 41%

Midt i det pittoreske Normandiet finder man Chateau du Breuil,
der er bygget i det 16. og 17. arhundrede. Omkring slottet
finder du 22.000 abletraeer, der er grundstenen for
denne fantastiske Calvados. | tre generationer har
familien ngje staet for alle dele i produktionen lige
fra aebledyrkning og plukning til presning,
fermentering, destillering og tapning.

De fleste calvadoser er destilleret en gang, men da
Chateau du Breuil er en AOC Pays d’Auge, skal den
— foruden at blive fremstillet pa lokale aebler — destilleres g
to gange. Det giver en blgdere calvados, da alkoholens
skarpeste nuancer fjernes.
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