Paris Dry Gin

Fra destilleriet De Miscault

Lidt om huset:
Historien om destilleriet gar tilbage til det blev grundlagt i 1859 i Fougerolles. Destilleriet producere en bred vifte af

produkter, brandies, likgrer, cremer, absints og gins. Deres produkter er exceptionelle og af hgjeste kvalitet. Dette
gor at uset har vundet mange priser gennem tidens Igb. Destilleriet er gdet i arv fra far til sgn. Der bliver destilleret
ca. 500 tons frugt om aret, det vil sige 40 brandies, 26 likgrer og cremer og 8 forskellige absintner og en masse gin.
De Miscault lever og ander for erfaring og traditioner, hvilket kommer til klarhed i deres udsggte produkter.

Farve / Duft / Smag:

Dette er en meget unik destilleret gin. | farven er den utrolig ren og klar. | naesen er den ren og mild sprittet,
og med klare kraftige dufte af grantrae. Derudover er der skgnne noter af pebermynte og citronmelisse.
Disse noter kommer fra planter opdraettet pa destilleriet. Andre mere eksotiske ingredienser

pavirker ogsa smagen og ginnens blanding. Du vil kunne fornemme

peber fra Jamaica og ingefeer.

Fremstilling:

Den fantastiske rene Paris Dry Gin er destilleret i
henhold til gintraditionen. Den bliver fremstillet
af en variation af mange planter, hvoraf nogle
af dem er fra husets egne haver.

[ PARIS DRYGin®

Gastronomi/Servering:
Denne London Calling gin, passer grundet sin
blide smag, utrolig godt til en G&T med agurk.
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Sadan gor du:
- Du tager et lowball glas og fylder 4-5 isterninger i.
- Derefter haeldes 4 cl Paris gin i glasset.
- Pynt drinken med en kvist rosenmarin,
lidt enebaer og en skive lime.
- Top glasset op med tonicvand.

Lokalitet: Frankrig
Alkohol: 44 %
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