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10 års Tawny Port 
  Fra portvinshuset Segueirinha

Lokalitet: Portugal
Druer: Tinta Amarela 40%, Touriga Franca 30%, Tinta Barrca 20%, Tinta Roriz 10%

Mosten er blevet frigivet fra druerne ved at man har trådt på dem med 
fødderne i kæmpe granit kar. Derefter er mosten lagret i egetræs tønder.

Sequeirinha vinhusets motto er ”Family’s choice port and douro wines, olive oil & gourmet 
products” For at byde velkommen til rejsende fra hele verden, som kommer for at besøge 
familieejendommene i Douro, høster Sequeira familien kun det bedste fra deres 
vinmarker og frugtplantager. Således fødes disse engagerende Port og Douro 
vine. Disse gourmetprodukter bliver perfektioneret af Rita Sequeira fra et 
udvalg af de bedste og mest traditionelle lokale druesorter. Hvert 
Sequeirinha produkt er en blanding af de bedste fra familiens 
traditionelle ”Quintas”, der er lavet til at matche hvert øjeblik 
i livet, og også medbringe den perfekte natur i Douro-regionen.

Denne udsøgte portvin, der er aldret i gamle tønder, høre til dem der tør 
at prøve en af de mest intense fornøjelser. Med nøddeagtig smag, og 
en vedvarende eftersmag, er dette den perfekte følgesvend til 
mørke chokolade. Denne port er familiens eget valg til lidt 
syndig fornøjelse.

Udover mørk chokolade er denne lækre port ideel til retter som tapas, 
med en masse røget skinke og blandet oste. Den er også vidunderlig 
til nødde fyldte desserter, så som valnødskage.

Fremstilling:

Lidt om huset:

Farve/Duft/Smag:

Gastronomi/Servering:


