Isle of M@n Gin

Isle of Mgn Gin er en helt szerlig gin, fremstillet udelukkende med lokale botanicals.

Traditionelle gin-ingredienser som f.eks. citronskal, lakridsrod og
koriander, findes ikke i den danske natur. Ved at erstatte disse
ingredienser med urter og planter fra Mgn med tilsvarende
egenskaber, har vi kunnet opbygge en autentisk,

traditionel gin.

De mange forskellige virksomme urter, blomster og redder finder vi
i den vildtvoksende natur pa Mgn. Ingredienserne bliver ngje
udvalgt og handplukket pa netop det tidspunkt, hvor
smagen er kraftigst og bedst.

Vandet i Isle of Mgn Gin er tappet pa Klintholm Gods.
Frisk rent vand - naturligt filtreret af det 75 millioner
ar gamle kridtlag pa Mgns Klint.

Vi er baseret i Askeby pa Mgn. Her handsorterer vi dagens
hgst og destillerer de botaniske ingredienser enkeltvis.

| sensommeren, nar det sidste udtraek er feerdigt,

smager vi os frem til den helt rigtige sammenszaetning,

der gor Isle of Mgn Gin til en unik og dejlig oplevelse

- praecis som M@ns smukke natur.

Isle of M@n nydes med en god Tonic,
men kan ogsa nydes ren i et cognacglas,
hvor det handlunes og nye smagsnuancer dukker op.

Venlig hilsen Sara og Uffe Skaaning Lind
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